
Bachhalm Schokoladenmanufaktur
Kirchdorf an der Krems (Kirchdorf an der Krems)

Nur Rohstoffe höchster Qualität finden im Hause Bachhalm in Kirchdorf Verwendung in der Schokoladeverarbeitung.
Bereitwillig weiht der Maître Chocolatier seine Besucher in die süßen Geheimnisse ein und lässt sich dabei auch immer
gerne assistieren. Dabei finden sowohl exotische Zutaten wie Ingwer, Chili oder Grappa als auch heimische Produkte wie
Most, Eingang in die Confiserie-Erzeugung. Probiere die Mostpraline, eine wahre Gaumenfreude!

Eine besondere Auszeichnung erhielt das Unternehmen von Gault Millau: Es wurde zur Konditorei des Jahres 2006
gewählt. 2009 folgte der Titel Schokoladeeuropameister durch den Gewinn des Superior Taste Award in Brüssel. Durch den
Gewinn des Monde Selection Gold Quality für die PURE Peru 75

Öffnungszeiten: täglich außer Sonntag

Führungen: nach Vereinbarung

Gruppen:

Angebot:
Schokoladeseminar in der Konditorei Bachhalm in Kirchdorf: Einführung in die Welt der Schokolade von der Geschichte der
Kakaobohne über Anbau bis zur professionellen Herstellung von Grand- und Edelschokoladen der Maître Chocolaterie,
Filmvorführung, Referat und Verkostung eine Tafel feine Bachhalm-Schokolade zum Mitnehmen

Kontaktadressen:

Anbieter:

Bachhalm Schokoladenmanufaktur
Hauptplatz 1, 4560 Kirchdorf
Tel.: +43 (7582) 62066 -12
e-Mail: konditorei@bachhalm.at
Web:http://www.bachhalm.at

Tourismusverband:



Tourismusverband Kirchdorf an der Krems
Hausmanninger Straße 8 , 4560 Kirchdorf an der Krems
Tel.: +43 (7582) 63474
Fax.: +43 (7582) 63474
e-Mail: micheldorf.ooe@utanet.at
Web:http://www.oberoesterreich.at/kirchdorf.krems

Diesen oder ähnliche Tipps findest du unter www.ausflugstipps.at


