
RC44 Austria Cup 2010
Gmunden (Gmunden)

Bei der bereits dritte Auflage des RC44 Austria Cups am Traunsee, gibt sich das "who is who" des Segelsports, der Politik
und Wirtschaft von 29. April bis 04. Mai 2010 die Hand.

Das Americas Cup Feeling am Traunsee reiht sich wieder in die Riege der sechs exklusiven, internationalen
Austragungsorte der RC44 Championship Tour 2010 ein. Zwölf Teams aus 20 Nationen, darunter die besten Segler der
Welt wie die Americas Cup Stars Russell Coutts, Paul Cayard, Cameron Appleton und Dean Barker sowie das
österreichische RC44 Team Austria bieten Spitzensport zum Anfassen und verwandeln die Gmundner Esplanade zum
Segel-Hot-Spot Europas.

Öffnungszeiten: 29. April bis 04. Mai 2010 täglich von 10:00 bis 18:00 Uhr

Preisinformationen: Freier Eintritt zur "Sailing in the City"-Area an der Gmunder Esplanade

1-Tages-VIP-Ticket: 300,00 pro Person (exkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer)
Kinderfreundlich:

Kinder ab 10 Jahren, Kinder 6-10 Jahre

Gruppen:

Angebot:
Angebote für Gruppen werden auf Anfrage ausgearbeitet!

Sehens- und Erlebenswertes:
Gmunden ist eine Stadt mit Kultur und Flair, romantisch und lebendig zugleich. Ein Ort mit Charme und Gegensätzen, ein
Platz für ausgelassene Stunden und stille Momente. Die lebhafte Stadt mit südlichem Charakter hat seit ihrer Ernennung
zur Kurstadt 1862 nichts von ihrer Anziehungskraft verloren. Besonders beeindruckend ist das Seeschloss Ort, beliebte
Hochzeitslocation und Drehort der Fernsehserie SSchlosshotel Orth“. Gmunden hat auch über 500 Jahre Tradition als
Keramikstadt.

Unser Einkehrtipp:
Während des RC44 Austria Cups 2010 steht am Veranstaltungsgelände ein Gastronomiezelt zur Verfügung. Gmunden
bietet aber auch eine Reihe von Gastronomiebetrieben mit ausgezeichneter Küche:



Nicht nur köstliche Mehlspeisen sondern auch die original Schloss Ort Trüffel bekommt man in der Konditorei Baumgartner
an der Esplanade.

Konditorei Baumgartner
Esplanade 1, 4810 Gmunden
Tel.: +43 (7612) 63057
Fax: +43 (7612) 63057-2
http://www.konditorei-baumgartner.at
Heimische Fische, das Kirchhamer Junglamm und Wild sind die Spezialitäten des Hauses. Die Fische des Sees (Saibling,
Reinanken, Forellen) werden vortrefflich zubereitet. Die Chefin des Hauses, Frau Ingrid Pernkopf, ist eine bekannte
Kochbuchautorin. Vor allem die vielfältigen Knödelrezepte sind ihr ganz besonderes Steckenpferd.

Landhotel Grünberg am See
Traunsteinstraße 109, 4810 Gmunden
Tel.: +43 (7612) 77700
Fax: +43 (7612) 77700-33
hotel@gruenberg.at
http://www.gruenberg.at
Mit bodenständiger Hausmannskost wirst du beim Seegasthof Hoisnwirt am Ostufer des Traunsees, nur wenige Kilometer
außerhalb des Stadtzentrums, verwöhnt.

Seegasthof Hoisnwirt
Traunsteinstraße 277, 4810 Gmunden
Tel.: +43 (7612) 77333
Fax: +43 (7612) 77333-95
reception@hoisnwirt.at
http://www.hoisnwirt.at

Kontaktadressen:

Anbieter:

PROFS Marketing KG
Zur Werft 13, 4802 Ebensee
Tel.: +43 (6133) 4574 -0
Fax.: +43 (6133) 4574 -20
e-Mail: ulrike.dobesberger@profs.at
Web:http://www.profs.at

Tourismusverband:

Tourismusverband Ferienregion Traunsee
Toscanapark 1, 4810 Gmunden
Tel.: +43 (7612) 74451
Fax.: +43 (7612) 71410
e-Mail: info@traunsee.at
Web:http://www.traunsee.at

Diesen oder ähnliche Tipps findest du unter www.ausflugstipps.at


